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	Oordeel
	Opmerkingen

	Inhoud van de instructie

	O   V   G
	Duidelijk.

	Gebruik van de materialen

	O   V   G
	In de tekst in beeld leg je alle materialen uit.  

	Uitleg van de materialen

	O   V   G
	Je legt niet uit welke materialen je gebruikt, maar je hebt in je filmpje de materialen beschreven. Het eerste stukje waarin je de ingrediënten weergeeft (tekst) gaat heel erg snel weer van het scherm af. 

	Doel van de techniek.

	O   V   G
	Je hebt het doel van de techniek niet beschreven. 

	Orginaliteit van de opdracht 
	O   V   G
	Origineel, omdat je iets gemaakt hebt dat ik niet ken/ gegeten heb.

	Opdracht 
	Oordeel
	

	Uitleggen van de methode. 

	O   V   G
	Je beschrijft wat je doet 

	Tekst toegevoegd aan het filmpje.

	O   V   G
	Er is tekst toegevoegd. Soms gaat de tekst te snel (zoals ingrediënten).  Bij 2.48/ 4.17 min, is de tekst op sommige plaatsen niet leesbaar. 

	Snelheid van handelen.
	O   V   G

	Goed volgbaar, niet te snel. 
 

	Handelen tijdens de instructie
	O   V   G
	Goed, je beschrijft wat je doet, hebt overzicht en werkt mijns inziens netjes. 

	Lichaamshouding tijdens de instructie.
	O   V   G
	Staand, maar verder ben je niet goed zichtbaar. 

	Rekening houden met hygiëne en veiligheid.
	O   V   G
	Je wast wel je handen, maar hebt je sieraden nog om. 

	De instructie is duidelijk. 

	O   V   G
	De instructie is duidelijk, door de tekst die je in beeld hebt staan. 

	De instructie is begrijpelijk. 

	O   V   G
	De instructie is begrijpelijk, maar ik mis soms een onderbouwing, zoals bijv. waarom moet de kaneelstokjes er uit gehaald worden. (ik ben niet bekend met krentjebrij en heb dit ook nog nooit gegeten/ gemaakt. 

	De instructie is overzichtelijk.

	O   V   G
	Je hebt overzicht, door alle voorbereidingen te treffen en de materialen af te wegen / klaar te zetten. Hierdoor heb je alle materialen bij de hand, wat overzichtelijk overkomt. 

	EINDOORDEEL
	Zeer goed            Goed           Voldoende            Onvoldoende



	Overige tips en/of opmerkingen: 

Je hebt een filmpje gemaakt over een bereidingstechniek. In je filmpje beschrijf je duidelijk hoe je te werk gaat tijdens de handeling. Je hebt overzicht in je filmpje. 
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